Zone de stockage et nettoyage des cagettes plastiques

(une centaine de cagettes plastiques combustibles)

Zone de cuisson de viande

voldailles non combustibles et quelques cartons, plastiques combustibles)

Zone de stockage dans les chambres froides des viandes .
et volailles avant découpe/préparation (2t/jour de viandes et volailles
non combustibles et quelques cartons, cagettes combustibles)

g0.29T/jour de viandes et

Ione de stockage de fluide frigorigéne
(120kWpuissance des groupes froid

soit xkg de R410a non combustible)

Zone de préparation/découpe de la viande
et volailles (2T/jour de viandes et volailles
non combustibles)

Zone de préparation des commandes

( 2T/jour de viande sortantes non combustibles
et une centaine de cagettes plastiques combustibles)
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Préparation de viande - exploitant HUGUENIN
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Assistance @ la Réalisation - Consell - Experfise
Installations Classées pow la Protection de MEnvironnement

Juillet 2017

34 Av. de la Villette, Secteur Fleurs, MIN Rungis, 94550 Chevilly-Larue.

Plan de localisation des risques




